MENUS
XIV DiA DEL PINFANO

. i CACERES 2017
AJOCIACION DE HUERFANOJS

DEL EJERCITO

CENA D€ BIENVENIDA (VIERNES)

APERITIVO DEL CHEF

Chupito de melon con jamon

ENTRANTES INDIVIDUALES

Paté de perdiz con mermelada de tomate y compota de manzana

Crema de calabaza con licor de bellota y queso azul

SEGUNDO A ELECCION

Merluza al horno con cous-cous de tomate, frutos secos y aceite de hierbas

(¢}

Carrilleras ibéricas con patata confitada y setas

POSTRE

Milhoja de crema con dulce de leche

BODEGA
Vino tinto D.O. Rioja Crianza “Mantibre”
Vino blanco D.O. Rueda “Fray German”
Copa de cava Brut
Agua mineral, cervezas y refrescos

Café o infusiones

NOTA IMPORTANTE

Tenemos que indicar con tiempo al hotel la preferencia del segundo plato,

el plazo maximo es una semana antes, se ruega lo indiquéis en la solicitud



COMIDA D€ HERMANDAD (SABADO)

Risotto de setas y pato en confit
Secreto de cerdo ibérico asado a la parilla con salsa chutney

Brownie de chocolate y nueces con helado de vainilla
BODEGA

Vino blanco, tinto, cervezas y refrescos
Agua mineral

Café o infusiones

COMIDA DéL ADIOS (DOMINGO)

Ensalada con jamon serrano, perdiz escabechada, queso de cabra y vinagreta de balsamico y miel
Bacalao confitado sobre cama de pisto y crema ligera de pil-pil

Tarta de chocolate con su helado
BODEGA
Vino blanco, tinto, cervezas y refrescos

Agua mineral

Café o infusiones



